
                                                                 Behagelige overraskelser kan forekomme. 

MA.  1        Påske Stegt kylling/sovs/kart/salat/dressing/agurkesalat.                 Påske 
  Rejecocktail /dressing/brød. 
_______________________________________________________________________________________ 
TI.  2.           Italiensk farsbrød/sovs/kart/tzatziki/råkost. 
  Skovbærgrød m/flødemælk. 

 
ON. 3.           Irsk stuvning/rugbrød/rødbeder/persille 
  Pandekager m/ syltetøj. 
 
TO. 4.         Meunierestegt rødspættefilet/smørsovs/kapers/kart/råkost/citron 
  Gulerodssuppe m/brød. 
   
FR. 5.            *        Grønsags krebinetter/krydderurte sovs/kart/ mixed salat/dressing. 
  Frisk frugt  
_______________________________________________________________________________________    
LØ. 6.                 Rullesteg m/svesker/sovs/kart/rødkål/råkost   

  Jordbær dessert m/makoner/flødeskum. 
  
SØ. 7.      Stroganoff/kart.mos/stegte grønsager/surt. 
  Ymerfromage m/frugtsovs. 
_______________________________________________________________________________________ 
MA. 8.       Kogt Kalvespidsbryst/sur-sød sovs/kart/bønner. 
                           Klar suppe m/urter/boller/brød. 
 
TI. 9.        Stegt kyllingelår/skysovs /kart/ mixed salat/dressing/agurkesalat. 

Rejesalat/citron/brød. 
  

ON.10.       Boller i karry/ris/mango chutney/ råkost. 
Dagens kage m/flødeskum. 

 
TO.11.  Stegt fisk/persillesovs/kart/mixed salat/dressing/citron/remoulade, 
       Alliancegrød m/flødemælk 
       
FR.12.      *  Grønsags lasagne/grøn salat/dressing. 
  Syltede ferskner m/vaniljeskum 
_______________________________________________________________________________________ 
LØ.13.                  Koteletter i fad/ris/sovs/råkost.  
  Svesker i portvin m/råcreme. 
  
SØ.14.  Kogt Kalv /estragonsovs/kart/stegte gulerødder. 
  Abrikos trifli m/chokoladedrys. 
_______________________________________________________________________________________ 
MA.15.  Kyllingekrebinetter/sovs/kart/surt/råkost. 
  Fiskepaté m/dressing/brød. 
 
 
 

• = vegetarret 
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                                                                 Behagelige overraskelser kan forekomme. 

TI 16.  Spr.nakkefilet/peberrodssovs/kart/bønner. 
  Butternutsuppe m/brød. 
    
ON.17.   Orientalsk kyllingeret/pilaff ris/ananas/ristet kokos. 
  Jordbær/rabarbergrød m/flødemælk. 
       
TO.18.     Laksetimbale/hollandaise sovs/kart/mixed salat/dressing 
      Landpaté m/sky/cornichons/brød 
 
FR.19. * Vegetarisk brændende kærlighed/rødbeder/rugbrød. 
    Blåbærsuppe m/flødeskum. 
_______________________________________________________________________________________ 
LØ.20.            Krebinetter/sovs/kart/ærter. 
  Salat m/rejer/dressing/citron/brød. 
 
SØ.21.         Skinkesteg/flødekart/ mixed salat/dressing. 
  Is m/karamelsovs 
_______________________________________________________________________________________      
MA.22.  Frikadeller m/stv.spidskål/kart/grønsager.        
       Rabarber dessert m/flødeskum.     
 
TI.23. * Grønsager i fad/bulgursalat/dressing. 
  Tomatsuppe m/suppehorn/brød.  
 
ON.24.  Hamburgerryg/stv ærter&gulerødder/kart/persille. 
                           Syltede pærer m/karamelskum. 
 
TO.25.        Fyldt rødspætte/hummersovs/kart/citron/råkost. 
  Kirsebærgrød m/flødemælk.       
 
FR.26.          Stegt nakkefilet/sovs/kart/grønsager. 
  Ananasdessert m/råcreme.   
_______________________________________________________________________________________ 
LØ.27.                 Benløse fugle/ sovs/kart/ribs gele/råkost 
  Røget laks/røræg/brød. 
  
SØ.28.  Hakkebøffer/bløde løg/sovs/kart/ mixed salat/dressing 
  Æblekage m/flødeskum  
_______________________________________________________________________________________ 
MA.29.  Hofgryde/ris/grønsager. 
  Salat m/kylling/dressing /brød. 
 
TI.30.      Paneret flæsk/persillesovs/kart/gulerødder. 
  Dagens ostetall/vindruer/kiks. 
 
 

• = vegetarret. 


